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PROGRAMA:

08:30 h Inscripciones

09:00 h Bienvenida e inauguracion

0940 h Conferencia 1: “Proteger sin quimicos: el potencial de los
posbidticos en frutas frescas”
Gabriela N. Tenea, Universidad Técnica del Norte, Ecuador

Conferencia 2:“Uso de levaduras con alta produccion de
gasotransmisores para prolongar la vida util de frutos
carnosos ho climatéricos”

Sebastian Molinett, Instituto de Investigaciones Agropecuatias
(INIA), Chile
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Coffee Break

Conferencia 3:“Innovacidén bio-basada en postcosecha:
recubrimiento comestible de quitosano y hanoselenio para
el control flingico y la preservacion de la calidad en
manzanas chilenas”

Zoraya Lépez, Instituto de Quimica de Recursos Naturales
{IQRN), Universidad de Talca, Chile.

Conferencia 4: “Metil jasmonato y quitosano para
potenciar la calidad de fruto y disminuir la infeccién por
Botrytis cinerea en postcosecha de frutilla”

Carlos R. Figueroa, Instituto de Ciencias Biolégicas

(ICB), Universidad de Talca, Chile.

Panel de discusion

Cierre de la actividad
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